實習處報告：

一、技藝競賽
1. 本年度技藝競賽已完成各類代表選手報名，請各科指導老師儘速將培訓計畫繳交實習組以利會簽。
2. 各職類初賽前三名已於9月12日朝會頒獎以資鼓勵。
3. 技藝競賽相關時程如下：
	類別
	職種
	代表選手
	抽籤選手公告日期
	比賽地點
	競賽時程

	農業類
	園藝
	吳頌恩
	9/20
	北門農工
	11/14-11/16

	
	造園景觀
	彭子洋
	
	
	

	
	畜產保健
	徐帷瑄
	
	
	

	
	食品加工
	張心惠
	
	
	

	
	食品檢驗分析
	梁佩蓉
	
	
	

	家事類
	烹飪
	彭姿芹
	9/13
	嘉義家職
	11/7-11/9

	
	服裝製作
	謝采婕
	
	
	

	商業類
	烘焙
	詹昱辰
	9/28
	台南高商
	11/21-11/23

	
	餐飲服務
	彭家葳
	
	
	



二、技職再造專案計畫：已核定及核撥經費如下
	計畫名稱
	106學年度(上學期)
	核准經費(元)

	業界實習與職場體驗
	園藝科
	72,172

	
	畜保科
	32,902

	
	加工科
	32,912

	
	家政科
	36,320

	
	資訊應用學程
	15,718

	
	餐飲服務學程
	16,870

	提升實習實作計畫
	畜保科
	39,960

	
	加工科
	110,675

	充實基礎教學實習設備
	園藝科
	217,000

	
	畜保科
	217,000

	
	加工科
	203,000

	
	家政科
	88,000



三、技能檢定
1. 已完成106年在校生丙級技術士專案技能檢定學生合格證照申請程序，已匯款完成。
2. 本校106年第三梯次全國技檢團報作業目前報名的有：中餐烹調(葷)，本梯學科測試日期為11月5日。
3. 106年證照率：全校報名人次計434人次；通過人數計377人次；通過率87%(扣除缺考人數，通過率為90%)。各科技能檢定結果如下： 
	國立關西高級中學106年在校生專案技檢

	班級
	職類代號
	職類名稱
	報名人數
	通過人數
	通過率
	備註

	高一乙
	07721
	烘焙食品-麵包
	1
	0
	0%
	缺考　

	二丙應
	11800
	電腦軟體應用
	34
	33
	97%
	　

	二丁技
	02800
	工業電子
	15
	14
	93%
	　

	二丁餐
	07721
	烘焙食品-麵包
	26
	24
	92%
	　

	園一
	13300
	園藝
	34
	26
	76.47%
	　

	園二
	13301
	園藝
	2
	0
	0%
	　

	
	13600
	造園景觀
	13
	8
	61.54%
	　

	畜二
	09408
	肉製品加工-顆粒香腸、醃漬類
	29
	28
	%
	　

	工一
	07721
	烘焙食品-麵包
	39
	37
	97.4%
	　

	工二
	07721
	烘焙食品-麵包
	2
	1
	50%
	　

	工三
	09200
	食品檢驗分析
	26
	23
	88.5%
	3人缺考

	家二
	07721
	烘焙食品-麵包
	33
	32
	97%
	　

	職二
	07721
	烘焙食品-麵包
	7
	5
	71.4%
	　

	合　　　　計
	261
	231
	88.51%
	　

	
	
	
	
	
	
	

	國立關西高級中學106年第一梯全國技術士技檢

	班級
	職類
代號
	職種
	報名人數
	通過人數
	通過率
	備註

	家二
	7602
	中餐烹調-葷食
	32
	29
	90.6%
	　

	職二
	18100
	門市服務
	6
	3
	50.0%
	　

	畜一
	18100
	門市服務
	37
	20
	54.1%
	7人缺考

	合　　　　計
	75
	52
	69.3%
	　

	
	
	
	
	
	
	

	國立關西高級中學105年第三梯全國技術士技檢

	班級
	職類
代號
	職種
	報名人數
	通過人數
	通過率
	備註

	畜三
	13900
	寵物美容
	2
	1
	50.0%
	1人缺考

	畜二
	13900
	寵物美容
	5
	5
	100.0%
	　

	合　　　　計
	7
	6
	85.7%
	　

	
	
	
	
	
	
	

	國立關西高級中學106年即測即評

	班級
	職類
代號
	職種
	報名人數
	通過人數
	通過率
	備註

	畜二
	11800
	電腦軟體應用
	9
	7
	77.8%
	1人缺考

	家三
	4800
	女裝
	8
	8
	100.0%
	　

	家三
	7602
	中餐烹調
	37
	36
	97.3%
	　

	工二
	9603
	中式麵食加工-酥皮、糕皮類
	37
	37
	100.0%
	　

	合　　　　計
	91
	88
	96.7%
	　



四、均質化
1. 105學年度之成果結案報告已於9月1日寄予竹北高中彙整。
1. 106學年度計畫已依複審結果修正，於9月7日寄予竹北高中彙整。

五、實習安全衛生
1. 106各科實習(驗)場所安全衛生教育實施調查已完成，請各科儘速將安全衛生教育紀錄表繳交實習組，以利彙整。
2. 發放106年第3次安全衛生檢核表(季)。

六、四健會業務
   因應中秋節，各科預計推出之實習特色產品如下，請有意願者，逕洽各科購買。
	科別
	園藝科
	畜保科
	加工科
	家政科/餐飲學程

	品名
	烏龍茶葉及檸
檬果醋禮盒組
	叉燒肉
鹹豬肉
香腸
	一口酥
中秋月餅
	繽紛千層酥

	單價
	250元
	叉燒肉:330/斤
香腸:230~250/斤
鹹豬肉:280/斤
	200元/盒
12入/盒
	220元/小盒(6入)






提案(實習處)：
案由：修訂「國立關西高級中學職業安全衛生委員會設置要點(草案)」，請討論。
擬辦：
	項次
	原要點
	擬修正要點
	備註

	一
	1、 本校適用勞工安全衛生法第四條第二項之單位如下： 園藝科、畜產保健科、食品加工科、家政科、餐飲學程、綜合職能科、設備組、資訊學程、學術學程、校內設置之一級單位等指定單位。 
	2、 本校適用職業安全衛生法第四條之單位如下： 園藝科、畜產保健科、食品加工科、家政科、餐飲學程、綜合職能科、設備組、資訊學程、學術學程、校內設置之一級單位等指定單位。 
	原「勞工安全衛生法」修正為「職業安全衛生法」。


決議：


國立關西高級中學職業安全衛生委員會設置要點(草案)
931004擴大會報修正通過 
1000121行政會報第1次修訂
1050823 行政會報修正通過
1060912擴大會報修正通過

1、 本校為確保實驗場所安全，防止職業災害發生，保障教職員工生安全及健康，依據「職業安全衛生法」第二十三條、「職業安全衛生法施行細則」第三十二條、「職業安全衛生管理辦法」第十一、十二條規定及教育部頒布之「學校實驗室與實習場所安全衛生管理要點」等規定，設置職業安全衛生委員會（以下簡稱本會）。 
2、 前條所稱實驗場所，係指實驗室、畜牧場、實習工廠(場)、農機具工廠、置有儀器設備或藥品之研究室或其他依行政院勞動部指定之適用場所。所謂勞工，係指於本校實驗場所從事工作而獲得報酬者，包括專(兼)任教師、技士(佐)、管理員、技工、工友、工讀生等。 
3、 本校適用職業安全衛生法第四條之單位如下： 園藝科、畜產保健科、食品加工科、家政科、餐飲學程、綜合職能科、設備組、資訊學程、學術學程、校內設置之一級單位等指定單位。 
4、 本會組織如下：
(1) 本會置委員七人以上，由校長指定各實驗場所相關業務之處室主任、科主任、專任教職員工代表及醫護人員組成之。其中專任教職員工代表應佔委員人數之三分之一以上。
(2) 本會委員任期為一年，連選得連任之。委員因故出缺時，由出缺單位推派繼任委員，任期至原任期屆滿之日止。
(3) 本會設置主任委員一人，由校長兼任之，綜理會務。設副主任委員三人，由教務主任、總務主任、實習主任共同兼任，協助主任委員綜理會務。
(4) 本會設置執行秘書一人，由實習組長兼任，輔助主任委員綜理會務。
(5) 本會委員為無給職，依前項四款產生後，由校長聘任之。
(6) 本會主任委員因故不能主持會議時，由其指定之委員代理之。
(7) 本會下設職業安全衛生中心，負責規劃、督導本要點第三條之單位執行本會決議事項。中心主任自一百零五學年度起，由實習、總務、教務主任依序輪流兼任，任期為一年。中心總幹事由實習輔導組組長兼任，中心業務由實習輔導組兼辦。 
5、 本會應每三個月開會一次，必要時得由委員三分之一以上之請求，召開臨時會議。
6、 本會研訂左列事項： 
(1) 實驗室安全衛生有關規定。 
(2) 職業安全衛生教育實施計劃。 
(3) 防止機械設備、原料或材料造成之危害。
(4) 實驗場所作業環境測定結果應採取之對策。
(5) 職業安全健康管理事項。
(6) 職業勞工安全衛生管理事項。 
7、 本會決議事項呈核後，由本校職業安全衛生中心督導、協助各適用場所負責人員執行之。
8、 本要點經行政會議決議通過，並呈請校長核定後公布實施。修正時亦同。

