實習處工作報告
一、一般業務
（1） 5月30日已完成全國高級中等學校專業群科108年專題及創意製作競賽，食品群決賽創意組獲全國第二名、農業群專題組複賽獲佳作1件、餐旅群專題組複賽獲佳作2件的學生之頒奬。
（2） 107年老舊實習場域翻新再造計畫（中、西餐烹飪實習工場修繕，補助金額430萬元），原核定工程須於108.5.30前完工(惟預計竣工日期為6/6)，已申請展延，並獲國教署核准。
（3） 108學年度技職教育實務增能發展計畫（業師協同教學、校外職場參觀、提升實習實作、優化實作環境）修正後之複審版已分別於5/23、5/31、5/31、5/31寄出。
（4） 6月19日預計召開期末實習輔導會議。

二、新住民子女國際職場活動計畫
家一同學(溫曉筑)通過108年度新住民子女國際職場體驗活動計畫核定名單，陳憶平老師於108年6月5日隨同其至高雄科技大學召開行前說明會，預計出國時間為108年7月7日至13日(星期日至六)，實習地點為越南平陽省鋒明（越南）國際有限公司。

三、青年教育與就業儲蓄帳戶方案
計9位同學複審通過(園三3人/家三3人/工三1人/學術學程1人/三丁餐1人)，目前進行職缺媒合階段。
四、技能檢定
6月11日至14日（星期二至五）於畜保科園畜大樓二樓加工教室辦理108年度肉製品加工在校生專案術科檢定。
五、均質化工作報告
（1） 6/13(四)上午陳憶平老師預計至竹北高中參加107學年度下學期均質化專業諮詢會議。
（2） 均質化相關研習活動如下（皆已辦理完成）
	活動名稱、內容
	時間、地點
	講師
	備註

	甜在我心、暖在我口
「咖啡拉花與雕花技巧研習」
	2/20(三) 
12：00-16：00
家政科飲調教室
	飲料調製技術士乙、丙級評審委員 曹輝雄老師
	已辦理

	甜在我心、暖在我口
「中西融合茶與咖啡系列主題教師社群」I
	3/6~4/10
12：00-16：00
製茶工廠/飲調教室
	陳嘉政 主任
羅盛業 技士
	已辦理

	甜在我心、暖在我口
「製茶技術實務操作」
	3/25 (一) 
08：00-17：00
農委會茶葉改良場
	農委會茶業改良場
邱喬嵩 助理研究員

	已辦理

	甜在我心、暖在我口
「中西融合茶與咖啡系列主題教師社群」II
	5/1~5/29
12：00-14：00
家政科飲調教室
	吳承珊 主任
陳麗蓮 老師
歐鳳珍 主任
	已辦理

	食在幸「服」特色課程分享「寵」愛之名---動物芳療與按摩
	5/7(二)
9：00-12：00
畜牧大樓 2樓
寵物美容教室
	鄭锫婷講師
	已辦理

	食在幸「服」特色課程分享「寵」愛之名---羊毛氈立體寵物 相框實作
	5/11(六)
9：00-12：00
畜牧大樓 2樓
寵物美容教室
	吳宜瑾講師
	已辦理

	食在幸「服」特色課程分享
食安追追追-食品檢驗分析乙級研習
	3/26(二)
9：00-12：00
3/27(三)
9：00-13：00
加工科大樓3、4樓
檢驗分析實驗室
微生物實驗室
	元培醫事科大
食品科學系 
詹鴻得教授
林錫斌教授
	已辦理

	食在幸「服」特色課程分享
窯烤理論與實作研習
	5/9(四)
13：00-16：00
5/10(五) 
9：00-16：00
加工科大樓1樓
加工一場
	賴建良 講師
	已辦理


六、各科已完成活動
	科  別
	時間、地點
	活動名稱、內容
	備註

	家政科
	5/15(三)12:00-15:00
	家政科送舊同樂會
	

	畜保科
	5/21(二)
	畜三謝師宴暨成果展
	

	家政科
	5/22(三)10：00、12：20、14：00三場

	
	

	加工科
	5/22(三)13:00-16:00
	創意蛋糕霜飾比賽
	

	家政科
	5/23(四)11：00、12：20二場
	服飾製作成果動態展
	

	園藝科、加工科
	5/27(一)-5/31(五)
	園藝週(靜態展)
	

	
	5/27(一)-5/31(五)
	食品週(製作/販售冰淇淋)
	

	園藝科
	5/27(一)12:00
	園藝科成果展
	

	園藝科
	5/28(二)9:00-12:00
	農業資源應用之『園來有藝意』-手工DIY
	

	園藝科、畜保科、加工科
	5/29(三)
	園藝科週會暨送舊
	

	
	5/29(三)
	畜保科科週會及送舊
	

	
	5/29(三)
	加工科科週會專題演講與送舊
	



